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越
前
・
若
狭
の

地
酒
28
蔵
元

　
福
井
の
地
酒
が
旨
い
理
由
。
そ
れ
は

福
井
県
が
酒
造
り
に
適
し
た
土
地
で
あ

る
か
ら
。
山
々
に
降
り
積
も
っ
た
雪
や

雨
が
、
何
十
年
も
の
歳
月
を
か
け
て
豊

富
な
ミ
ネ
ラ
ル
分
を
吸
収
し
な
が
ら
伏

流
水
と
な
り
ま
す
。

　
県
内
に
は
白
山
水
系
を
源
流
に
、
九

頭
竜
川
、
足
羽
川
、
日
野
川
が
流
れ
、

各
地
に
は
名
水
、
湧
き
水
も
多
く
あ
り

ま
す
。
そ
の
豊
か
な
水
が
良
い
米
を
育

て
、
造
り
手
の
努
力
・
経
験
・
知
恵
に
よ

り
、
旨
い
酒
が
造
ら
れ
る
の
で
す
。

福井県酒造組合
地酒の
ことなら

常山酒造（資）安本酒造（有）田邊酒造（有）

田嶋酒造（株）美川酒造場𠮷田酒造（株）

（株）越の磯舟木酒造（資）シンフォニー𠮷田酒造（株）

毛利酒造（資）黒龍酒造（株）（株）吉田金右衛門商店

常山 極 Kiwami
白岳仙 純米吟醸　
白練 SHIRONERI

舞美人 山廃純米無濾過生原酒
SanQ（サンキュー）

越前岬 大吟醸「吟の雫」

PURE RICE WINE（純米ワイン）純米大吟醸

無の心 さかほまれ 純米大吟醸北の庄 純米大吟醸「大吟望」白龍 禅

紗 利黒龍 いっちょらい 吟醸雲乃井 純米吟醸 東雲

福井市御幸1-19-10
90776-22-1541
https://jozan.co.jp/

福井市安原町7-4  90776-41-0011
https://www.hakugakusen.jp/

吉田郡永平寺町松岡芝原2-24  
90776-61-0029
https://echizenmisaki.com/

福井市桃園1-3-10  
90776-36-3385
https://www.fukuchitose.com/

福井市小稲津町36-15  90776-41-1002
https://www.maibijin.com/

吉田郡永平寺町北島7-22  
90776-64-2015
https://www.jizakegura.com/

福井市大宮5-8-25  
90776-22-7711
https://www.j-brewery.com/

  90776-66-1234　https://www.fukuisake.jp/

福井市大和田町46-3-1  
90776-54-2323
https://www.funaki-sake.com/

吉田郡永平寺町吉峰5-5  
90776-63-5499
https://www.jizakegura.com/

福井市東郷二ヶ町36-29  
90776-41-0020

吉田郡永平寺町松岡春日1-38  
90776-61-6110
https://www.kokuryu.co.jp/

福井市佐野町21-81 
90776-83-1166
https://kumonoi.jp/

洗練された品格と色気をまとった辛口。極
上のキレ、上品な吟香、透明感ある旨みが
三位一体となった、上質なDRY─極

きわみ

。

白練（SHIRONERI）とは日本伝統の色
名であり、味わいを表現したもの。透き
通る旨みと軽快なのど越しが愉しめます。

兵庫県産「山田錦」特等米を使用し、滴り
落ちる雫酒を贅沢に瓶詰め。華やかな吟
醸香とやわらかな味わいのバランスが絶妙。

キャッチコピーは「飲むコシヒカリ」。福井県
産コシヒカリを100％使用し、ワイン酵母で
醸した純米酒です。ワイングラスでどうぞ。

福井で最も濃醇・旨口「舞美人」を「蔵付酵
母」で仕込んだ山廃純米の生原酒です。程
よい酸味と旨みが調和した味わいです。

米の旨み、後口のキレの良さ、酸のバラ
ンスが三位一体となった味わいは、料
理を引き立てる食中酒として最適です。

蔵元自身が杜氏として精魂込めて仕込ん
だ純米大吟醸。やや辛口で熟成されたま
ろやかな旨みと、穏やかな香りが特徴です。

契約栽培の山田錦全量を40％まで磨き、
完全手作りで醸しています。ふっくらとした
香りと旨みのある、調和のとれたお酒です。

米・水・麹すべて福井県産を使用。福井
の料理に合うよう、芳醇な香りの中のすっ
きりした味わいとキレの良さを追及しました。

古来よりの醸造法による、特有の爽や
かな酸味とキレの良さは和食に良く合い
ます。飲み疲れることもありません。

「いっちょらい」とは福井の方言で「一
張羅」のこと。心地よい吟醸香とクセ
のない旨さが人気の定番吟醸酒です。

酒米は福井県産五百万石を使用。甘辛酸
味のバランスが取れた、のど越しの良いやわ
らかな味わいです。お食事とともにどうぞ。

● 辛口　◎ 冷酒● 辛口　◎ 冷酒、ぬる燗● やや辛口　◎ 冷酒

● 甘口　◎ 冷酒● 旨口　◎ 冷酒、常温、熱燗● 普通　◎ 冷酒

● やや辛口　◎ 冷酒● やや辛口　◎ 冷酒、常温● 甘口　◎ 冷酒

● やや辛口　◎ 冷酒 ● 甘辛度　◎ おすすめの飲み方● やや辛口　◎ 冷酒● 旨口　◎ 冷酒、常温、ぬる燗
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片山酒造（株） 力泉酒造（有）豊酒造（株） 真名鶴酒造（資）

堀口酒造（有） 伊藤酒造（資）丹生酒造（株） （株）南部酒造場

畠山酒造（株） 久保田酒造（資）鳥浜酒造（株） （株）宇野酒造場

（資）加藤吉平商店 坪三酒造（資）三宅彦右衛門酒造（有） （株）一本義 久保本店

純米大吟醸 ルイ サカホマレ35月暈（つきがさ）純米大吟醸 清酒明乃鶴 大吟醸

さかほまれ大吟醸 特撰 大吟醸特別純米酒 鳴り瓢 純米吟醸 越の鷹

大吟醸 雪きらら 特選純米大吟醸 一筆啓上鳥浜純米大吟醸 限定大吟醸 二十代目 仁兵衛

梵・特撰純米大吟醸 ゆりの里早瀬浦 純米大吟醸酒 山田錦 伝心 雪 純米吟醸

越前市余田町51-18  
90778-22-0209
https://sake-kansai.com/

福井市島山梨子町20-10  
90776-59-1046
https://rikisen.thebase.in/

鯖江市下野田町38-70  90778-62-1013
https:///www.yutaka-shuzou.com/

大野市明倫町11-3  
90779-66-2909
https://manaturu.com/

南条郡南越前町今庄76-1-2  
90778-45-0007

福井市江上町44-65  
90776-59-1018
https://koshinotaka.jp/

丹生郡越前町天王18-3  
90778-34-0022
https://www.asukai1716.com/

大野市元町6-10  
90779-65-8900
https://www.hanagaki.co.jp/

南条郡南越前町今庄109-14  
90778-45-0028
https://yukikirara.co.jp/

坂井市丸岡町山久保27-45  
90776-66-0123
https://www.fukukoma.co.jp/

三方上中郡若狭町鳥浜59-30  
90770-45-0021
https://www.torihama.jp/

大野市本町3-4 
90779-66-2236
https://www.itinotani.co.jp/

鯖江市吉江町1-11  
90778-51-1507
https://www.born.co.jp/

坂井市春江町高江24-38 
90776-51-0041

三方郡美浜町早瀬21-7 
90770-32-0303

勝山市沢町1-3-1  
90779-87-2500
https://www.Ippongi.co.jp/

福井県の新酒造好適米「さかほまれ」
を100％使用。軽快でなめらかな味わ
いは、食中酒におすすめです。

山田錦を40％まで磨き、長期低温発酵
で仕込みました。すっきりしながらふく
らみのあるフルーティーな香りが特徴です。

瓶内二次発酵によるきめ細かな泡立
ちとジューシーな味わいが特徴の、
低アルコールスパークリング日本酒です。

「さかほまれ」の特別栽培米を35％まで磨
き抜き、越前大野の名水と福井酵母で仕
込んだ、華やかな香りの純米大吟醸です。

5年以上熟成させたお酒をブレンドして
製品化。まろやかな飲み口と奥行きの
ある味は、この蔵の古酒ならではのもの。

すっきりとした味わいとほのかな吟醸
の香りが、からだとココロに潤いを与え
てくれるお酒です。

県産酒米「さかほまれ」とオリジナル酵母
がタッグを組んだオール福井の地酒。上
品な香りと甘み、優しい酸味が特徴です。

「山田錦」を贅沢に使用し、果実味のあ
る優雅な香り、透明感のあるなめらかな
舌触りが特徴。食中酒としても最適です。

厳寒期に手間と時間をかけてゆっくり
と醸し、冷温で3年間熟成。まろやか
な深い味わいが口に広がります。

平成5年に「日本一短い母への手紙」
が映画化されたのを記念して商品化さ
れた、香り高いお酒です。

県産の酒造好適米「さかほまれ」を40％
まで磨いて仕込んだ純米大吟醸。キレ
のある上品な甘みは食材を引き立てます。

華やかな香りと濃厚な味わいが特徴の
大吟醸。高精白の山田錦を使用した、
雑味が少ない非常に飲みやすいお酒です。

山田錦38％精白の純米大吟醸酒。0℃で2
年間熟成させた、吟香高くコシのある味わ
いの、梵・純米大吟醸の定番の名品です。

町の特産品である“ゆり”を使っている
お酒。ゆりの持つやさしさを日本酒の
味で表現しています。

純米吟醸ならではのすっきりとした飲
み口。しっかりと米の旨みそのものを
感じることができます。

手のひらに落ちてスッと消える雪のよう
に、清々しい味わいと穏やかな香りが
特徴です。

● 普通　◎ 冷酒、常温 ● やや辛口　◎ 冷酒、常温● 甘口　◎ 冷酒 ● 甘口　◎ 冷酒

● やや辛口　◎ 常温 ● やや辛口　◎ 冷酒● 旨口　◎ 冷酒 ● やや辛口　◎ 冷酒、常温

● やや辛口　◎ 冷酒 ● やや辛口　◎ 冷酒● やや甘口　◎ 冷酒 ● やや辛口　◎ 冷酒、常温

● 辛口（芳醇旨口）　◎ 冷酒、ぬる燗 ● やや辛口　◎ 冷酒● 辛口　◎ 冷酒 ● やや辛口　◎ 冷酒、常温、ぬる燗

華燭
Sparkling Methode Rurale
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